


Die Kunst des Eismachens hat lange Tradition

Handwerkliches Speiseeis

Seit 1927 sind wir Inhaber 
einzigartiger Produktionstechniken 

für die handwerkliche 
Speiseeisherstellung, Protagonist 

dessen Weiterentwicklung und 
Synonym für absolute Spitzenqualität.

Ein ideales Verhältnis aus italienischer 
Qualitätsproduktion, pragmatischem 

und innovativem Ansatz und 
wettbewerbsfähigem Preis.

Pasteurisierer und Eismaschinen 
sind als zukunftsweisende 
Lösungen für Eisdielen und 

Konditoreien als Kombi-Lösung 
erhältlich.

ICETEAM 1927 ist ein Unternehmen der ALI Group, marktführender Hersteller von 
Speiseeis-, Softeis- und Konditoreismaschinen, die aus der Vereinigung der Marken 
CATTABRIGA, PROMAG, COLDELITE und OTT FREEZER.
Wir sind stolz auf ein branchenweit einmaliges Produktangebot, das wir laufend 
erweitern und das sich durch Innovation und eine einfache Handhabung auszeichnet. 



Konditorei
Gastronomie 

Softeis

Ein Produktangebot, das die amerikanische 
Schule mit europäischer Genauigkeit  
zu Maschinen mit hoher Produktivität  

und Zuverlässigkeit vereint.

Seit 1935 mit Multifunktionsmaschinen 
mit vertikalem Zylinder Wegbereiter 

und Protagonist des gehobenen 
Konditoreiwesens.

Dank der vielfältigen Traditionen, die uns die einzelnen Marken vermacht haben, wird 
ICETEAM 1927 allen Anforderungen der Kunden der Lebensmittelbranche gerecht, 
achtet auf ihre Bedürfnisse und bietet durch ein weltweit verzweigtes Vertriebs- und 
Servicenetz optimale, kundennahe Lösungen.



 HANDWERKLICHES
SPEISEEIS 



Unverwechselbare Technik

Rührwerk Elite
100% Edelstahl, patentiertes 
Hochleistungsrührwerk.

Eigenständiger 
Boiler-Ausgang

Ermöglicht die Entnahme be-
sonders dick�üssiger Produkte 
aus den Kombi-Maschinen direkt 
über den Boiler.

Durch die Kombination aus Heiz-
elementen und Heißgas kann der 
Pasteurisierungsvorgang in be-
sonders kurzer Zeit ausgeführt 
werden.

Doppeltes
Heizsystem

Doppelter Deckel
Ermöglicht die sichere Zugabe 
von Zutaten bei laufender Ma-
schine.

Entnahme per
Spatel

Veranschaulicht die Geschick-
lichkeit des Eismachers.

Dialog
Fernüberwachung.

APM
Emulgierung des Eis Mix für eine 
bessere Konsistenz und Haltbar-
keit in der Vitrine.

APM

Umweltschonendes
Erwärmen

Erwärmen ohne Heizelemente, 
mit entsprechender Ersparnis an 
Wasser und Energie.

Inklusionen
Ermöglicht die Zugabe fester 
Zutaten während der Eisproduk-
tion.

Plattenverdampfer
Optimierung des Wärmeaus-
tauschs und Reduzierung des 
Wasserverbrauchs.

TC Elektronik
Eigens entwickelte Software 
mit großem Speicherplatz und 
Fernüberwachung.

Doppeltes inverter
Ändert die Geschwindigkeit und 
dosiert die Kühlleistung, so dass 
die Zustandsänderung optimiert 
und zugleich eine beachtliche 
Energieersparnis ermöglicht wird.

Isolierter 
Frontverschluss

Thermische Isolierung der Eis-
produktion.

Sichtbare 
Produktion

Handwerkliche Eisherstellung in 
seiner klassischen Form, dem 
“Trennen und Streichen”.

Auslasshahn 
PRO

Ist zerlegbar und ermöglicht da-
durch eine perfekte Reinigung, 
sogar wenn die Wanne voll ist und 
der Pasteurisiervorgang läuft.

Glykol-Kühlung
Sorgt für ein unvergleichlich wei-
ches und cremiges Produkt.

Heizelemente
Drei eigenständige Heizele-
mente, die je nach Einfüllmenge 
zugeschaltet werden können.

Automatische 
Drehzahländerung

Sorgt für eine bestmögliche Wär-
meübertragung, sodass auch bei 
geringen Mengen die Bildung von 
Schaum vermieden wird.

Plug & Play
Es erlaubt, die Maschine an ein ein-
phasiges Stromnetz zuzuschalten, 
indem die Performance einer drei-
phasigen Anlage behalten warden.

Zylinder mit
direkter Einspritzung
Das patentierte Konzept sorgt für 
eine gleichmäßige Gasverteilung 
auf der Ober�äche des Eisherstel-
lungszylinders.

H. O.T.



Pasteurisierer
MIX 7 

Menge pro Gefrierzyklus lt

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

3 - 7

2,2

220 / 1 / 50

43,5 x 71 x 26,5

Pasteurisierer
PSK PRO 65 125

Menge pro Gefrierzyklus  lt

Installierte Leistung  kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

18 - 55

9

400 / 3 / 50

39 x 85 x 140

36 - 110

16

400 / 3 / 50

64 x 85 x 140

Pasteurisierer
EASYMIX 60 PLUS 60+60

Menge pro Gefrierzyklus  lt

Installierte Leistung  kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

20 - 60

9

400 / 3 / 50

39 x 85 x 103

2 X 30 - 2 X 60

12,4

400 / 3 / 50

70 x 85 x 103

APM



Horizontale Eismaschine
STARGEL 5 8 12

Menge pro Gefrierzyklus Kg

Stundenleistung lt

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

3 - 5

28 - 40

2,9

400 / 3 / 50

50 x 73 x 140

5 - 8

42 - 60

5,6

400 / 3 / 50

50 x 73 x 140

6 - 12

50 - 100

6,4 

400 / 3 / 50

50 x 73 x 140

8 PRO

5 - 8

42 - 60

5,6

400 / 3 / 50

50 x 73 x 140

12 PRO

6 - 12

50 - 100

6,4 

400 / 3 / 50

50 x 73 x 140

Horizontale Eismaschine
MULTIFREEZE

Menge pro Gefrierzyklus Kg

Stundenleistung lt

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

8 PRO

1,5 - 8 

14 - 68

5,5

400 / 3 / 50

53 x 70 x 137

18 PRO

2,5 - 18

21 - 150

9,5

400 / 3 / 50

60 x 84 x 137

12 PRO

1,5 - 12

14 - 120

8

400 / 3 / 50

53 x 70 x 137

Kombi-Eismaschine
COMPACTA 6 VARIO 8 VARIO 10 VARIO 12

Menge pro Gefrierzyklus Kg

Stundenleistung lt

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

3 - 8

28 - 63

9

400 / 3 / 50

60 x 77 x 153

1,5 - 8

14 - 68

9

400 / 3 / 50

60 x 77 x 153

1,5 - 10

14 - 90 

13

400 / 3 / 50

60 x 77 x 153

1,5 - 12

14 - 120

15

400 / 3 / 50

60 x 77 x 153

H. O.T.

H. O.T.

H. O.T.



Vertikale Eismaschine

Vertikale Eismaschine

EASYFREEZE

GRANELLE

2000 HT 3000 HT

Menge pro Gefrierzyklus Kg

Stundenleistung lt

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

Menge pro Gefrierzyklus Kg

Stundenleistung lt

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

3 - 7

20 - 50

4,5

400 / 3 / 50

50,5 x 80 x 118

3 - 7

20 - 50

5,2

400 / 3 / 50

51 x 64 x 121

6 - 12

40 - 80 

7,2

400 / 3 / 50

55 x 91 x 130

Vertikale Eismaschine
EFFE 4

Menge pro Gefrierzyklus Kg

Stundenleistung lt

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

4

20

2

220-380 / 3 / 50

51 x 69,5 x 186

6

6

36

3,3

220-380 / 3 / 50

55 x 83,5 x 200



Kombi-Eismachine Tischmodell

Tischmodell Eismachine

4 CLASSIC 4 SILVER

Menge pro Gefrierzyklus Kg

Stundenleistung lt

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

Menge pro Gefrierzyklus Kg

Stundenleistung lt

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

1,5 - 4

18 - 27

4,5

230 / 1 / 50

59 x 73 x 93

1,5 - 4

20 - 30

2,4

230 / 1 / 50

47,5 x 65 x 76

1,5 - 4

20 - 36

4,5

230 / 1 / 50

59 x 73 x 93

COMPACTA

STARGEL 4 

Horizontale Eismaschine
K20

Menge pro Gefrierzyklus Kg

Stundenleistung lt

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A cm 

1,5 - 2,5

20

1,85

220 / 1 / 50

36,5 x 71,5 x 66

MTM

H. O.T.

H. O.T.



 
SOFTEIS



Unverwechselbare Technik

BAG-IN-BOX
Beschickungssystem, bei dem 
der Beutel mit der Mischung 
direkt an die Maschine ange-
schlossen ist.

Rückseitige 
Befüllung

Sorgt für eine effektive Trennung 
zwischen dem Selbstbedienungs 
und Arbeitsbereich.

Zylinder mit
direkter Einspritzung
Das patentierte Konzept sorgt für 
eine gleichmäßige Gasverteilung 
auf der Ober�äche des Eisher-
stellungszylinders.

H. O.T.

3X Rührwerk
Besteht aus wenigen kompo-
nenten und zeichnet sich durch 
seine hohe ausbringungsmenge 
aus.

Kamin
Luftführung über platzsparen-
dem Abzug nach oben.

Peristaltische 
Pumpen

Schlicht, einfache Handhabung, 
geringe Instandhaltungskosten 
und hohe Leistung.

Getrennte 
Steuerung

Unterstützt die Produktion und 
ermöglicht eine separate Kältedo-
sierung der beiden Zylinder.

Rührwerk im der 
Wanne

Durch diese Zusatzausstattung 
werden Joghurt mix oder an-
dere, besonders dickflüssige 
Produkte ständig gerührt.

Cleaning once
a month

Zerti�ziertes Reinigungssys-
temfür Softeismaschinen, ohne 
Auseinanderbauen der Haupt-
bestandteile.

Dialog
Fernüberwachung.

TC Elektronik
Eigens entwickelte Software 
mit großem Speicherplatz und 
Fernüberwachung.

Plug & Play
Es erlaubt, die Maschine an ein 
einphasiges Stromnetz zuzu-
schalten, indem die Performance 
einer dreiphasigen Anlage behal-
ten warden.



Einzelmaschine Standmodell
401 BIB BIB MIX

Stundenleistung Kg

Geschmacksrichtungen

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

40

1

2,5 

400 / 3 / 50

54 x 80 x 146

40

1

2,5 

400 / 3 / 50

54 x 80 x 146

Stundenleistung Kg

Geschmacksrichtungen

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

Kesselinhalt lt

Geschmacksrichtungen

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

20

1

2,3 

230 / 1 / 50

51 x 72 x 87

6

1

1,5 

230 / 1 / 50

29 x 62 x 90

BABY

BABY

PRO

PRO

40

1

2,7 

230 / 1 / 50

51 x 72 x 87

Einzelmaschine Tischmodell

Einzelmaschine Tischmodell

301

G1

BABY PRO

H. O.T.

H. O.T.

H. O.T.



Doppelmaschine Standmodell

Doppelmaschine Standmodell

Doppelmaschine Standmodell per self-service
603

60

2+1

5 

400 / 3 / 50

54 x 90 x 163 - 54 x 80 x 163

60

2+1

5 

400 / 3 / 50

54 x 90 x 163 - 54 x 80 x 163

60

2+1

5 

400 / 3 / 50

54 x 90 x 163 - 54 x 80 x 163

Stundenleistung Kg

Geschmacksrichtungen

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

Stundenleistung Kg

Geschmacksrichtungen

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

LUFT

LUFT

LUFTWASSER

WASSER

WASSER

603

603

BIB

INOX

REVERSE

BIB MIX

60

2+1

5 

400 / 3 / 50

50 x 84 x 174

Stundenleistung Kg

Geschmacksrichtungen

Installierte Leistung kW

Stromversorgung   

Abmessungen A x P x A  cm

H. O.T.

H. O.T.

H. O.T.



KONDITOREI
GASTRONOMIE



Doppeltes inverter
Ändert die Geschwindigkeit und 
dosiert die Kühlleistung, so dass 
die Zustandsänderung optimiert 
und zugleich eine beachtliche 
Energieersparnis ermöglicht wird.

Einzigartig für alle möglichen 
Funktionen wie Erhitzen, Küh-
len und Eisherstellung.

Multifunktions-
rührwerk

Doppelter Deckel
Ermöglicht die sichere Zugabe 
von Zutaten bei laufender Ma-
schine.

Erhitzung auf hohe
Temperaturen

Garantiert bis mindestens 105°C.

105°

Umweltschonendes
Erwärmen

Erwärmen ohne Heizelemente, 
mit entsprechender Ersparnis an 
Wasser und Energie.

Eigenständiger 
Boiler-Ausgang

Ermöglicht die Entnahme be-
sonders dickflüssiger Produk-
te aus den Kombi-Maschinen 
direkt über den Boiler.

Cortex Elektronik
Eigens entwickelte Software 
mit großem Speicherplatz und 
Fernüberwachung.

Isolierter 
Frontverschluss

Thermische Isolierung der Eis-
produktion.

Unverwechselbare Technik

Zylinder mit
direkter Einspritzung
Das patentierte Konzept sorgt für 
eine gleichmäßige Gasverteilung 
auf der Ober�äche des Eisher-
stellungszylinders.

H. O.T.

Dialog
Fernüberwachung.

Plattenverdampfer
Optimierung des Wärmeaus-
tauschs und Reduzierung des 
Wasserverbrauchs.

Heizelemente
Drei eigenständige Heizele-
mente, die je nach Einfüllmenge 
zugeschaltet werden können.



Multifunktion
COMPACTA VARIO PRO

Multifunktion
MASTERCHEF

Zylinderinhalt lt

Menge pro Gefrierzyklus gelato Kg

Menge pro Gefrierzyklus crema Kg

Kreislaufdauer
(Max. Kapazität)  Min.

Installierte Leistung kW

Stromversorgung 

Geschwindigkeiten

Abmessungen A x P x A cm 

Zylinderinhalt lt

Menge pro Gefrierzyklus gelato Kg

Menge pro Gefrierzyklus crema Kg

Kreislaufdauer
(Max. Kapazität)  Min.

Installierte Leistung kW

Stromversorgung 

Geschwindigkeiten

Abmessungen A x P x A cm 

12

3 - 7

3 - 9

9
(39 + Pasteurisierung)

5,2

400 / 3 / 50

7

50,5 x 70 x 121

11

1,5 - 8

2,5 - 4

13
(25 + Pasteurisierung)

9

400 / 3 / 50

7

60 x 77 x 153

20

5 - 12

6 - 15

9
(39 + Pasteurisierung)

7,7

400 / 3 / 50

7

55 x 74 x 139

12 20

H. O.T.



Cremekocher
CREMOMATIC

Leistung lt

Durchschnittliche Kreislaufdauer   Min.

Installierte Leistung kW

Stromversorgung  

Abmessungen A x P x A cm

35 60

16 - 32 

120

3,9

400 / 3 / 50

61 x 68 x 100

26 - 52

120

5,5

400 / 3 / 50

66 x 68 x 107



ICETEAM1



ICETEAM1 9 2 7



an Ali Group Company

The Spirit of Excellence

an Ali Group Company

The Spirit of Excellence

40011 Anzola dell’Emilia (Bo) Italy  .  Via Emilia 45/a  .  Tel. +39.051.6505330  .  Fax +39.051.6505331  .  e-mail: info@iceteam1927.it  .  www.iceteam1927.it
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